Dieses Gala-Buffet konnen wir Ihnen ab 50 Personen liefern

Grol3es kalt/warmes Gala-Buffet

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Ananas-Senfsol3e
Rindercarpaccio mit frischem Parmesan, Pistazien und Basilikummousse
Edle Raucherfische mit Garnelen und frischer Papaya
Hausgemachter Wildschweinschinken mit Preiselbeerpudding
Salat von Zuckerschoten mit gebratenen Scampis und WalnufRol

Schwarzgerducherter Schinken mit Melonen-Variation

*kkkk

Frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings
Karibischer Meeresfriichte-Hiihnchensalat in der frischen Ananas
Galasalat ,,Bambu‘ Eiersalat, Nudelsalat
HeilRgerducherte Garnelen im Krautermantel

Feinste Brotsorten, Champagnermousse, Exotischer Obstsalat, Friichtepralinen,
Késebrett
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Rosa gebratener Hirschriicken mit gefullten
Rotweinbirnen und frischen Feigen
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BAMBU

WE COOK 4 U

Glaciertes Schweinefilet im krossem Speckmantel an
Balsamico-HimbeersoRe
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Beilagen
Feines Kartoffel-Broccoligratin
Kleine gebratene Rosmarinkartoffeln
Geschwenkte Butterspétzle

Preis pro Person 59,00€



