
   

 

  

 

Dieses Gala-Buffet können wir Ihnen ab 50 Personen liefern 

 

 

Großes kalt/warmes Gala-Buffet 
 

Hausgebeizter  Lachs mit Dill-Ananas-Senfsoße 

 

Rindercarpaccio mit frischem Parmesan, Pistazien und Basilikummousse 

 

Edle Räucherfische mit Garnelen und frischer Papaya 

 

Hausgemachter Wildschweinschinken mit Preiselbeerpudding 

 

Salat von Zuckerschoten mit gebratenen Scampis und Walnußöl 

 

Schwarzgeräucherter Schinken mit Melonen-Variation 

 

***** 

Frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings 

 

Karibischer Meeresfrüchte-Hühnchensalat in der frischen Ananas 

 

Galasalat „Bambu“ Eiersalat, Nudelsalat 

 

Heißgeräucherte Garnelen im Kräutermantel 

 

Feinste Brotsorten, Champagnermousse, Exotischer Obstsalat, Früchtepralinen, 

Käsebrett 

 

***** 

 

Rosa gebratener Hirschrücken mit gefüllten                                              

Rotweinbirnen und frischen Feigen 

 

***** 



   

 

 

Glaciertes Schweinefilet im krossem Speckmantel an  

Balsamico-Himbeersoße  

 

**** 

 

Beilagen 

 

Feines Kartoffel-Broccoligratin 

Kleine gebratene Rosmarinkartoffeln 

Geschwenkte Butterspätzle 

 

Preis pro Person 59,00€ 

                                                                       
 


